Menu Réveillon de Noél

49,90 EUR/Pers

Potage « San Si »

Brochettes de porc et scampis flambés

Plat au choix accompagné de riz cantonais :

Calamars grillés au beurre et ail
Filet de poulets sautés noix de Cajou
Beignets de scampis sauce aigre-douce
Canard laqué sauce caramel
Boeuf saut¢ aux oignons

Dessert au choix :

Biche Noél glacce
Irish coffee
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Menu Réveillon de Noél

59,90 EUR/Pers

( Menu min. pour 2pers)

Potage « San Si »
Mini croissant dorés

Duo de Cailles réties fagon du Chef

Trio de mets accompagnés de riz cantonais

Boeuf saut¢ aux oignons
Scampis grillés au beurre et a l'ail
Canard laqué sauce aigre-douce

Dessert au choix :

Bache Noél glacce
Irish coffee
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'Menu St Sylvestre
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59,90’EURfPers

(Menu mm pour 2 personnes - Menu uniquement le 31/12/2026) =
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Potage Crabes et Asperges

Mini Croissants dorés

Noix de St Jacques agrémentés
De vermicelles (n, 9 )

Plateau de mets accompagné

de riz cantonais : : O x
Canard laqué sauce a l'orange | O o
Scampis sautés sauce 5 parfums @
Boeuf sauté aux 1égumes

Dessert au choix

Dame Blanche
Irish Coffee
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Cotillons et Ambiance musique !
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